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weigomatic® identSYSTEM —
Sichere Hygieneprozesse durch

automatische Produkterkennung

Von Beginn an alles richtig machen
Unabhdngig davon, wie ein Reinigungs- und
Desinfektionsprozess im Einzelnen beschaf-
fen ist: Ohne einen fehlerfreien Einstieg in
diesen Prozess konnen sich Produktionszei-
ten verzogern, Gerdte und Anlagen beschadigt
werden und im schlimmsten Falle Gesund-
heitsrisiken fiir den Verbraucher entstehen
(z.B. durch eine verwechselte oder falsche
Prozesschemikalie).

Der “Worst Case”

Was kann durch Produktverwechslungen pas-

sieren? Die Anforderung zur Risikominimie-

rung im Reinigungsprozess besteht — aber wie

sie praktisch umzusetzen ist, ist undefiniert

oder unspezifisch. So haben die Verantwort-

lichen im Betrieb zu entscheiden, was zur

Gefahren- und Risikominimierung umgesetzt

werden soll.

Eine mogliche und haufige Risikosituation be-

steht im Fall von Produktverwechslungen im

Reinigungsprozess. Folgende Szenarien kon-

nen dazu fiihren, dass das falsche Produkt zur

Anwendung kommt:

e ein Zulieferer liefert ein falsches Produkt

e die Wareneingangskontrolle lduft nicht
ordnungsgemaf3 ab

e aus dem Lager wird ein falsches Produkt
entnommen

e der Anwender {iberpriift das Produkt vor
dem Einsatz nicht

Solche Fehlerketten erscheinen theoretisch

und kaum vorstellbar — und sind dennoch in

den letzten Jahren beobachtet worden.

Was kann passieren, wenn das falsche Pro-

dukt zur Anwendung kommt?

e der Prozess lduft nicht ordnungsgemaf; ab

e das Dosiersystem setzt sich zu/ verstopft

e es kommt zu einer chemischen Reaktion im
Dosiersystem

e Storfall, das technische Zubehor/ die
Apparatur wird beschadigt

e es kommt zu einem Unfall mit Personen-
schaden

e die Charge ist zu beanstanden und muss
zuriickgerufen werden

e der Vorfall muss der zustéandigen Behorde
(z.B. BfArM) gemeldet werden

Auch diese Falle klingen theoretisch, sind je-
doch alle aufgetreten.

Fur dieses Szenario hat Dr. Weigert System-
l6sungen etabliert, die Prozesschemikalien,
Anwendungs- und Dosiertechnik umfassen.
Das weigomatic® identSYSTEM ist eine dieser
Losungen.

Eine automatische Produkterkennung, die
die Verwechslungsgefahr ausschliefit, sorgt
nicht nur fiir eine intuitive Handhabung beim
Produktwechsel. Sie ist vielmehr der Garant
fir den absolut verldsslichen Beginn eines
erfolgreichen Reinigungs- und Desinfektions-
prozesses.

Hygiene mit System — durch RFID-Technologie
Das Funktionsprinzip ist genial einfach und
absolut sicher. Zur kontaktfreien Identifizie-
rung der Prozesschemikalien am Einsatzort/
der Entnahmestelle wird die RFID-Techno-
logie* verwendet. Der RFID-Tag ist an einer
definierten Stelle am Produktgebinde (Fass/
Kanister) sichtbar aufgebracht. Dr. Weigert hat
sich dazu entschieden, beschreibbare Tags
einzusetzen. So ist der Tag zugdnglich, um
seitens des Anwenders Zusatzinformationen
zu ergdnzen (z.B. Lieferdaten, Anbruchdatum
und dhnliche Informationen). Es werden keine
wiederverwendbaren Tags eingesetzt — d.h.
die Daten konnen nicht unwiederbringlich ge-
6scht werden.

Jedes Reinigungs- oder Desinfektionsmittel
ist so individuell codiert. Das ausgesendete
Signal wird von einem an der Dosierstation
angebrachten Empfanger erkannt. Damit wird
absolut sichergestellt, dass das richtige Pro-
dukt zum Einsatz kommt. Zugleich werden fiir
den Reinigungs- und Desinfektionsprozess
wesentliche und qualitdtsrelevante Daten er-
fasst, wie z.B. Zeitpunkt und Zyklus des Gebin-
dewechsels, Chargennummer, oder Verwend-
barkeitsdatum.

Die exakte Position des Tags ist wichtig fir
die sichere und verldssliche Funktion des Sys-
tems. Die Ubertragungsreichweite des Sen-
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Technische Installation mit automatischer Produkterkennung: der RFID-Tag auf dem Produktgebinde (Fass) sendet ein Signal an den Empfanger an
der Dosiereinheit. Nur wenn die Information korrekt und fehlerfrei ist, wird die Prozesschemikalie iiber die Dosiereinheit dosiert.

ders ist bewusst kurz, daher ist eine akkurate
Positionierung des Gebindes notwendig. So
ist sichergestellt, dass nur das gewiinschte
Gebinde detektiert wird, und keines, das da-
nebensteht.

Technische Installation

Das Dosiersystem mit Sender- und Empfanger-
einheit fiir das RFID-Signal wird vor Ort instal-
liert. Wird das Produktgebinde angeschlos-
sen, empfangt die Dosiereinheit das Signal
und die Informationen, die vom RFID-Tag aus-
gesendet werden.

Sind die ausgesendeten Informationen kor-
rekt, beginnt die Dosiereinheit die Prozessche-
mikalie zu dosieren. Sind die Informationen
des RFID-Tags fehlerhaft, blockiert die Dosier-
einheit.

Was passiert, wenn der Tag nicht lesbar ist,
keine Information abgibt oder mechanisch
beschédigt ist?

Eine seitens des Betreibers autorisierte Per-
son kann nach eindeutiger Identifizierung
eine manuelle Dosierung ermoglichen.

Was passiert, wenn ein Gebinde vom Einsatz-
ort entfernt und spéter wieder angeschlossen
wird?

Das System blockiert und muss von einer au-
torisierten Person freigegeben werden.

All diese manuellen Eingriffe werden automa-
tisch im System aufgezeichnet.

Das System vereint alle sicherheitsrelevanten
Aspekte zur Risikominimierung fiir den Betrei-

ber:

e Beriihrungslose Produktidentifikation via
RFID

e Kein Scannen oder manuelle Daten-
erfassung notwendig

e Produktverwechslungen werden aus-
geschlossen

e Prozesse laufen nur mit freigegebenen
Prozesschemikalien

e Hochste Produktqualitdt und Werterhalt der
Anlagen

e Optimale Grundlage fiir validierte
Reinigungsprozesse

e Archivierung aller relevanten Daten moglich

In der Praxis

Die Fachabteilung neomoscan® ist seit 2007
im Geschéftsfeld der pharmazeutischen und
kosmetischen Produktion aktiv.

Ein Kunde ist die GP Grenzach Produktions
GmbH, die ein breites Portfolio an halbfes-
ten Formulierungen, speziell Wund- und Heil-
salben sowie hautpflegende Lotionen der
Bepanthen®-Produktpalette produziert und
verpackt.

Die Zusammenarbeit mit Dr. Weigert begann
bereits vor rund 10 Jahren. Die damaligen
Planungen fiir die Ausweitung der Salbenher-
stellung bei der GP Grenzach Produktionsge-
sellschaft umfassten eine neue Produktions-
anlage. Die intensiven Gesprdche Uber die
Mdglichkeiten des Einsatzes des weigomatic®
identSYSTEM {iberzeugten die Verantwortli-
chen von den Vorteilen der Technologie, die
Fehlerquellen beim Aufbereitungsprozess im

Vorwege ausschlieBen kann. Hier wollte man
absolut sicherstellen, dass das richtige Pro-
dukt zum Einsatz kommt. Daher erhielt Dr.
Weigert den Zuschlag fiir die Belieferung mit
den neomoscan® CP Produkten und den Ein-
satz der weigomatic® Dosiertechnik. Gerade
in der Pharmazeutischen Industrie sind neben
der riickstandsfreien Reinigung Prozesssicher-
heit, Rickverfolgung und Dokumentation un-
abdingbar.

Nach intensiven Tests, Optimierungen und der
Validierung der Prozesse ging die Anlage 2014
in den Produktionsmodus.

,Fir mich ist die Zukunftssicherung fiir Gren-
zach entscheidend und die erhalten wir vor
allen Dingen, wenn wir weiterhin in hoher
Qualitdt zu wettbewerbsfahigen Preisen pro-
duzieren®“, so damals Dr. Jorg Schirmer, Qua-
lity Management Grenzach.

Und heute?

Seit Inbetriebnahme der Anlage bis heute gab
es bei der GP Grenzach Produktions GmbH
keinen einzigen Storfall im Prozess. Regelma-
Big wird die Anlage durch den zustdandigen
Fachberater Felix Bechtel kontrolliert und ge-
wartet. Beide Seiten sind hochzufrieden mit
dem System. So kann die Produktion sicher
weiterlaufen.

Dipl.-Chem. Stefanie Kiipper
Marketing

Dipl.-Ing. Peter Janssen
Leitung Vertrieb neomoscan®
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Gemeinschaftsverpflegung kommt von Gemeinschaft!
Die Betriebsgastronomie des Liebherr-Werks Ehingen
— mit einer aufderst cleveren Dosierlosung...

Die Stadt Ehingen liegt ca. 30 km stidwestlich von
Ulm undistin derlandschaftlich schonen Schwa-
bischen Alb eingebettet. Wenn man sich auf der
BundesstraBe 465 aus nordwestlicher Richtung
nahert, sieht man von weitem das ortsansdssige
Liebherr-Werk, in dem Fahrzeugkrane hergestellt
werden. Auf dem Firmengeldnde recken sich zahl-
reiche Teleskopausleger und Gittermasten wie
riesige Zeigefingerin den Himmel, so als wollten
siein Erinnerungrufen, dass alles Gute von oben
kommt.

DerAnlass des Besuches ist jedoch ganz und
garbodenstadndig: es geht um die neue Liebherr-
Betriebsgastronomie, die im letzten Jahrerdffnet
wurde und von der man — ebenfalls mit einem
Sprichwort — sagen konnte: ,,Eine gute Kiiche
ist das Fundament allen Gliicks.“ Zumindest
scheint dies eines der Mottos zu sein, die Karl
Hanle, seit 20 Jahren Leiter der Betriebsgastro-
nomie, umzusetzen gewillt ist. Karl Hanle leitet
ein 25-kopfiges Team, das zwei Betriebsrestau-
rants und ein Gastecasino versorgt und pro Tag
600-800 Mittagessen und 500 Vesperessen
zubereitet. Wahrend die sogenannte Kantine 2
noch in einem konventionelleren Erscheinungs-
bild daherkommt, wurden die Kantine 1 und die
dazugehdrige Kiiche neu gebaut.

Essen entsprichthohen Anspriichen. So orientiert
sich das Teamvon Karl Hanle stark an den Erndh-
rungsrichtlinien der DGE (Deutsche Gesellschaft
fur Erndhrung). Damit ist eine ausgewogene Er-
ndhrung sichergestellt, was sich auch an den
bis zu vier Meniilinien fiir das Mittagsangebot
zeigt. Neben dem ,,Normal-Menii“wird auch eine
»Leichte Linie“, ein vegetarisches und ein ,,Regio
Menii“ angeboten. Die Speisen werden nicht nur
mit Sorgfalt zubereitet, sondern bestehen aus
hochwertigen Zutaten, was unter anderem an
derregionalen Belieferung liegt.

Hierist KarlHanle stolz, dass erdie ,,Corona-Aus-
zeit, die ansonsten viele Probleme verursacht
hat, dazu nutzen konnte, die regionale Verpfle-
gungsphilosophie konsequent umzusetzen.
Belohnt wurde das mit der Auszeichnung ,,Zwei
Lowen*, vergebenvom Land Baden-Wiirttemberg
und der DEHOGA.

Aber natiirlich hat sich auch in der neuen Kiiche
einiges getan. So konnten anhand einer neuen
Raum- und Lagerstruktur optimierte Fertigungs-
abldufe gestaltet werden. Neue Technik, wie zum
Beispiel eine selbstreinigende Kiichendecke, sor-
gen fiir Zeitersparnis beim Personal und zugleich
fuirerhohte Hygienesicherheit.

Dazu gehort selbstverstandlich auch die neue

Die neue Betriebskantine bei Liebherr in Ehingen: sowohl die Optik, als auch das Essen

erfiillen hier hochste Anspriiche

Besonders viel Wert wurde nicht nurauf hochwer-
tige Materialen gelegt, wie zum Beispiel den Terra-
zoboden, sondern auch auf die Einbeziehungvon
Gestaltungselementen, die das Tatigkeitsfeld des
Unternehmens zeigen. So unterteilt und struktu-
riert ein gelber Kranausleger die Deckenflucht,
kreisrunde Lampenfassungen symbolisieren
Zahnraderund hochwertige Fotos der Fahrzeug-
krane zieren Wande und Raumteilerund veredeln
selbst die Tablettriickgabe.

Abernicht nurdie Kantinenoptik stimmt. Auch das

Spiilkiiche, in der neben der Porzellanbandspiil-
maschine noch eine Glaser- und eine Tablett-
spiilmaschine installiert wurden.

Zuroptimalen Raumnutzung sind die Maschinen
engbeieinander platziert worden, sodass eine be-
sondere Dosierlosung gefunden werden musste.
Wie Manfred Oppolzer, Dr. Weigert Gebietsleiter
Siid, ausfiihrt, sollte ein zentraler Standort ge-
schaffen werden, von dem aus alle drei Maschi-
nen hinsichtlich ihrer Funktionsweise tiberwacht
und gesteuert werden kdnnen. Hier fiel die Wahl

Karl Hédnle, Betriebsleiter Gastronomie

aufdas Dosiersystem neomatik® compact SMART.
Statt eines herkdmmlichen Systems mit Fassern
wird nun ein innovatives, kompaktes System mit
kleinen und handlichen Gebinden genutzt.

Die Steuer- und Uberwachungseinheit wurden
hierzu an einem zentralen Punkt nahe den Spiil-
maschinen angebracht, die Reiniger-Aussplilein-
heitfiir die wirtschaftlichen neodisher® compact-
Pulverprodukte wurde an derjeweiligen Maschine
installiert. Dadurch konnte auf einen zentralen
Dosierraum verzichtet werden.

Zuriick zur Steuereinheit: diese beinhaltet die
Dosierpumpe fiir den Klarspiiler, so dass alle
drei Maschinen auf eine Klarsptileinheit zuriick-
greifen kdnnen. Diese Einheit ist ebenfalls an
zentraler Stelle angebracht. Bei einer Leermel-
dung fiir den Klarspiiler muss daher nur ein
einziges Gebinde gewechselt werden. Dies ist
besonders komfortabel durch die Griffflasche
und den einfachen Wechselmechanismus zu
bewerkstelligen.

Komplettiert wird das Konzept durch Produkte
fuir die Unterhaltsreinigung und Handehygiene.
Dazu gehdren die Dosierspender fiir die Hande-
reinigung und -desinfektion, die sehr hochwer-
tige und standsichere Dosiersaule triformin®
desiTOWER, und die Zumischgeréte fiir den
FuBbodenreiniger (neodisher® floor ultra) und
den Desinfektionsreiniger (neoform® K plus).
SchlieBllich hat sich auch das mobil einsetzba-
re Handschaumgerdt neomatik® HSG plus zum
Aufsprithen gebrauchsfertigerReinigungs- bzw.
Desinfektionsmittellosungen sehr bewahrt und
mochte von der Belegschaft nicht mehr gemisst
werden.

Und so stimmtes eben auch, dass Sauberkeit ein
Fundament aller guten Kiichen und auch dieser
Kiiche ist.




Update im Dialog

mit dem Leiter der Betriebsgastronomie, Karl Hanle

Update

HerrHénle, wer mit lhnen zusammen in der Kan-
tine steht oder tiber das Betriebsgeldnde geht,
bekommt den Eindruck, dass Sie hier wirklich
jeden der 4.000 Mitarbeiter personlich kennen.
Wie machen Sie das?

Karl Hanle

Ich binjetzt seit 2001 hierbei Liebherrin Ehingen
Kantinen- bzw. Betriebsleiter Gastronomie, da
lernt man im Laufe der Zeit so einige Kolleginnen
und Kollegen kennen. Und dann lasse ich es mir
nicht nehmen, in derKantine die Gaste personlich
zu begriiBen. Schlieflich sind die Kiiche und die
Kantine ein Stiick weit die Seele des Unterneh-
mens und das will auch gelebt werden.

Update

Die neue Kantine 1 wurde im letzten Jahrim Co-
rona-Ausnahmezustand fertiggestellt. Es ist in
allen Belangen ein sehr hochwertiges und sehr
ansprechendes Betriebsrestaurant geworden. Der
Seele des Unternehmes geht es demnach gut?

Karl Hanle

Ja, wobei uns Corona schon machtig gedrgert
hat. Die urspriingliche Idee, namlich wahrend
des Umbaus die Belegschaft mit Bussenin unsere
andere Kantine, also die Kantine 2, zu fahren, hat
aufgrund der Abstandsregeln usw. nicht funkti-
oniert. Als es mit Corona im Méarz 2020 richtig
anfing, waren wir trotzdem gut vorbereitet. Wir
hatten 20.000 Einwegverpackungen bestellt.
Dann gab es eine mobile Ausgabetheke und quasi
eine mobile Kiiche. Durch den fortschreitenden
Umbau mussten wirimmerwiederimprovisieren.
Das war sehr, sehr anstrengend und eine gro3e
Teamleistung!

Update

Als die neue Kantine und die neue Kiiche im No-
vember eingeweiht wurden, war dies sicherlich
eine grofie Erleichterung.

P

Design trifft Funktion: Sichtschutz fiir die
Tablettriickgabe

Karl Hanle

Wirhaben uns alle riesig gefreut. Und dann kam
fast zeitgleich derneue Lockdown. Unsere an sich
guten Hygienekonzepte wurden vom Gesund-
heitsamt nicht akzeptiert. So mussten wir auf
To-Go-Essen ausweichen. Und die Kolleginnen
und Kollegen durften nichtin ihrerwunderbaren
neuen Kantine speisen, sondern mussten ihrEs-
sen mit zum Arbeitsplatz mitnehmen.

Update

Das war sicherlich ein Riickschlag. Kam es da-
durch auch zu betriebswirtschaftlichen Einbri-
chen?

Karl Hanle

Die Situation war fiir uns nicht ganz einfach. Aber
ein Grofteil der Belegschaft arbeitet in der Ferti-
gungvor Ortund hat unserTo-Go-Essen dankbar
angenommen. So konnten wir weiterhin bis zu
700 ,,Trage-Essen“ und ca. 400 Vesperessen pro-
duzieren und ausgeben. Das war erstmal gut.
Der Umsatz ist trotzdem um 25% zuriickgegan-
gen. Also konnten und mussten wirin der Kiiche
einiges wieder selber machen, statt kiichenfer-
tige Produkte einzukaufen. Stichwort erhohte
Fertigungstiefe. Das spart Geld und erhoht die
Auslastung der Kiichenbelegschaft.

Update
Hat dies auch Auswirkung auf die Qualitat des
Essens?

Karl Hanle

Man hat wieder mehr Faden in der Hand, kann
mehr Einfluss nehmen. Zudem passt es gut zu
unserer Philosophie, sehrhochwertige Meniis zu
kochen, deren Bestandteile zudem tiberwiegend
aus derRegion kommen. Wirsind schon stolz auf
die,, Zwei Lowen*.

Update
Qualitat, Regionalitat, Gemeinschaftssinn - das
Geheimnis einer guten Betriebskantine?

Karl Hanle

Ja, ich denke schon. Ohne einen gewissen An-
spruch gibt es auch keinen Zuspruch. Und ohne
Zuspruch gibt es keine Motivation und keinen
Zusammenhalt. So wie man Dinge herunterwirt-
schaften kann, kann man Dinge auch kultivieren.
Das sieht man auch anderInneneinrichtung unse-
rer Kantine. Die istan ganz vielen Stellen mit viel
Liebe zum Detail entworfen worden. Und das tragt
ganz sicher dazu bei, sich als Teil einer Gemein-
schaft, sich als ,,Liebherrianer* zu fithlen. Von
daherseheich michauch als Motivator - fiirmein
Team und um dieses Gefiihl zu beférdern. Wobei
ich sagen muss, dass unsere Geschéftsleitung
das voll mittragt und uns auch in schwierigen
Phasen immer unterstiitzt hat.

Update
Muss man sich eine solche Herangehensweise

nicht auch leisten kénnen?

Karl Hanle

Dem Standort geht es wirtschaftlich gut, das
erleichtert die Sache. Das haben wir uns alle
hier hart erarbeitet. Aber unabhdngig vom fi-
nanziellen Spielraum wiirde ich sagen, dass
man als Verantwortlicher fiir die Gastro immer
an der Wertschatzung flir das Essen und fir die
gemeinsame Esskulturarbeiten muss. Aberzu ei-
nerguten Betriebskantine gehdren natiirlich auch
die Wirtschaftlichkeit und die Kostenkontrolle.

Update

Gutes Stichwort. Wenn wir jetzt zum Thema Hygi-
enewechseln: welche Rolle spielt die Wirtschaft-
lichkeit und wie sehen Sie in diesem Zusammen-
hang die Firma Dr. Weigert?

Karl Hanle

Wirtschaftlichkeit spielt eine grofie Rolle. Und
wenn Dr. Weigert seinen Produktionsstandort von
Hamburg nach Baden-Wiirttemberg verlegen wiir-
de, fandeich das natiirlich noch schoner— wegen
derRegionalitat. Nein, SpaR beiseite. Wirwerden
hier regional sehr gut und sehr kompetent von
dem Auf3endienstmitarbeiter Artur Luft betreut.
Und die Losung fiir die Dosierung der Spuilmittel
flir unsere drei Spulmaschinen hat mir gezeigt,
dass die Firma Dr. Weigert hier wirklich ein sehr
grofies Know-how besitzt. Die Voraussetzungen
waren nicht ganz trivial. Und in der Pandemie ha-
ben wiralle nochmals erfahren, welch herausge-
hobene Rolle die Hygiene spielt. Das ist keine rein
wirtschaftliche Frage mehr. Und auch in diesem
Zusammenhang ist es wichtig, dass man seine
Lieferanten und Dienstleister kennt, dass man bei
Problemen einen personlichen Ansprechpartner
hat, derauch Verantwortung tibernimmt.

An dieser Stelle einen ganz herzlichen Dank an
KarlHanle fiir das Interview und die umfassenden
Einblicke!

Dipl.-Sozialwiss. Frank Stiihlmeyer
Marketing & Produktmanagement

Machen einen zentalen Dosierraum verzichtbar:
li.: Zentrale Steuereinheiten des weigomatic®
compact SMART und Klarspiilereinheit

re.: Ausspiileinheit mit dem EU Ecolabel Produkt
neodisher® compact 180

DR.WEIGERT
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neomoscan® fr hochste Qualitatsanspriiche bei

Munsterland 30x DLG Gold pramiert und Landes-
ehrenpreistrager fiir Lebensmittel NRW

Die Firma Minsterland J. Lulf GmbH, kurz
»Miinsterland“ genannt, wurde 1889 in Ro-
sendahl gegriindet und ist dort heute noch
beheimatet. Hierwerden sie hergestellt: zahl-
reiche milchbasierte Drinks mit Kaffee, Kakao,
high Proteine oder auch unterschiedlichste
Haferdrinks.

Abgefiillt in unterschiedliche Glasflaschen
und Dosen finden die Produkte Liebhaber
und Fans weit iiber das Miinsterland hinaus.
Die Verarbeitung der Milch erfolgt mit ausge-
wahlten Rohstoffen, welche hohe qualitative
Anspriiche erfiillen missen. Nicht umsonst
wurde Minsterland von der DLG zum 30. Mal
fiir langjdhrige Produktqualitdt in Gold pra-
miert und gehort zudem zu den Tragern des
Landesehrenpreises fiir Lebensmittel NRW.

Tradition und Qualitadt allein reichen manch-
mal nichtaus, um am Markt zu bestehen. Und
so wurden die Miinsterlandische Margarine-
Werke J. Lilf GmbH mehrheitlich durch den mit-
telstandischen Investor Lafayette Mittelstand
Capital ibernommen. Am Erhalt und dessen
Ausbau interessiert, hat sich seit Ende 2017
vieles verdndert. Das Unternehmen wurde in
Teilen und Zielen neu ausgerichtet und der
Trend zeigt klar nach vorne. Ein Ziel war unter
Anderem, den Aufwand fiir Betriebshygiene zu
senken und auch die Anzahl der Lieferanten
zu verringern.

Seitens Fa. Miinsterland vertraute man bereits
seitLangerem auf das Produkt neomoscan®S
11 von Dr. Weigert flirmehrere zentrale Anwen-
dungen. Das alkalische Reinigungsmittel fiir
Oberflachen, FuBbdden und Wande genoss ho-
hes Ansehen und galtals ,,nicht zu ersetzen“.
Dennoch wurden viele andere Anwendungen
bis dato nicht von Dr. Weigert abgedeckt. So
bemiihte sich der damals neue Fachberater
im Team von Dr. Weigert, Daniel Rudolph, um
eine Intensivierung der Zusammenarbeit. Mit
Erfolg.

Es wurde eine Arbeitsgruppe aus Fachkréften
von Dr. Weigert und der Firma Miinsterland
gebildet. Gemeinsam identifizierte man rasch
erste Optimierungspotentiale, um den Prozess
effizienter zu gestalten: die zur Reinigung ein-
gesetzte Produktpalette wurde verschlankt,
die Anwendungsparameter der betrieblichen
CIP-Anlage (Cleaning-in-Place) wurden optimal
eingestellt, die Arbeits- und Prozesssicherheit
wurden durch individuelle, dosiertechnische
Konzepte verbessert und es wurde das Ziel
gesteckt, den Reinigungsprozess zu validie-
ren, um das neue, héhere Level weiterhin zu
gewdhrleisten.

Nach einigen erfolgreichen Teiloptimierungen
entschied sich die Firma Miinsterland im Jahr
2020 zu einer intensiveren, kooperativen Zu-
sammenarbeit mit Dr. Weigert.

Aber was waren iiberhaupt die Herausforde-
rungen und Anforderungen, die zu bewidltigen
waren?

Zum Einen stellte die UHT-Anlage (Ultra-High-
Temperature), in der die thermische Behand-
lung der Produkte erfolgt, eine grole Heraus-
forderung an die Reinigung dar. Hier miissen
hartnédckige Riickstande sowohl anorganischer
als auch organischerArt entfernt werden (z.B.
mineralische Ablagerungen von Wasserinhalts-
stoffen und Produktinhaltsstoffe). Zum Ande-
ren war es beiden Parteien wichtig, dass alle
Prozesse effizient und sicher gestaltet sind.
Um eine ganzheitliche Betrachtung aller Pro-
zesse, des sicheren Produkteinsatzes, sowie
der Lagerung der Prozesschemikalien zu ge-
wabhrleisten, ist es notwendig, diese Kontrol-
len in einem regelméafigen Serviceintervall
zu etablieren.

Was bedeutet alle Prozesse? —Reden wir hier
nicht nur von einer CIP-Anlage im Betrieb?
Zugegeben, alle Prozesse ist ein sehr weitldu-
figer Ausdruck, jedoch nicht falsch. Die Lage-
rung und der sichere Umgang mit Prozessche-
mikalien gehdren genauso zum Prozess, wie
eine Mitarbeiterschulung oder die auditsichere
Dokumentation fiir das Qualitatswesen.

Wurden die Anforderungen gemeistert oder
musste man Abstriche machen?

Die Reinigung der UHT-Anlage bildete das
Worst-Case Szenario ab und konnte mit ei-
nem durchdachten Reinigungskonzept aus
alkalischen und sauren Schritten erfolgreich
bewerkstelligt werden.

,Die CIP-Reinigung der Behdlter und Tanks
war dann nur noch Beiwerk und stellte fiir
uns keine Herausforderungen mehr da“, so
Herr Kruse, Produktionsplanung & Dispositi-
on der Firma Miinsterland.

Jetzt gilt es, gemeinsam an einem Zukunftskon-
zept zu feilen. Gemeinsam mit Herrn Konrad
und Herrn Kruse arbeitet neomoscan® Fach-
berater Daniel Rudolph fortwdhrend daran,
die Anwendungen weiter zu optimieren und
moglichst noch effizienter und wirtschaftlicher

zu gestalten.

Das wirkt sich nicht nurauf den Geldbeutel aus,
sondern ist zudem materialschonend und vor
allem umweltschonend — ein Aspekt, derin
beiden Firmenphilosophien fest verankert ist.

Optimiert wurde aber nicht nurdie UHT-Anlage
bzw. die CIP-Anwendung — auch die bereits
angesprochene Lagerung und der Umgang mit
den Prozesschemikalien, sowie das betrieb-
liche Hygieneumfeld wurden betrachtet und
hinterfragt. Das Resultat: ein alles in allem
stimmiges Konzept!

Was bringt die Zukunft?

Die neue Ausrichtung der Miinsterland ). Lilf
GmbH unter dem mittelstandischen Investor
Lafayette Mittelstand Capital wurde stets po-
sitiv bewertet und lasst in eine verheiBungs-
volle Zukunft blicken. Die Firma Miinsterland
wdchst und plantihre Produktionskapazitaten
zu erweitern.

Diese positive Entwicklung freut uns, da dies
nicht selbstverstandlich ist zu Pandemiezeiten.

Apropos Pandemie — wie kam die Firma Miins-
terland ). Liilf durch die COVID-19 Pandemie?
Nun ja, wie Uiberallist auch hier die Pandemie
nicht spurlos voriibergegangen und man muss-
te Umsatzeinbufen fiirchten. Jedoch konnte
man das Wegbrechen einer ganzen Branche
(Gastronomie) durch andere Zielgruppen und
Bereiche gut kompensieren.

Allen Gastronomien, Molkereien und weiteren
besonders hart getroffenen Branchen wiin-
schen wir an dieser Stelle ein baldiges Ende
der Folgen der COVID-19 Pandemie.

Fiir die Zukunft freuen wir uns, die Miinsterland
J. Lilf GmbH weiterhin unterstiitzen zu diirfen
und blicken auf ein gemeinsames Wachstum
und eine positive Entwicklung.

M. Sc. Stefan Walter
Marketing & Produktmanagement

Eine besondere Herausforderung an die Reini-
gung: die UHT-Anlage (mit Steuereinheit)
fiir die thermische Behandlung der Produkte
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die neue

Leistungsstufe der Instrumentenaufbereitung

Es brauchtimmerjemanden, dervorausgeht,
um neue Wege zu entdecken. Wir erkennen
Anforderungen frithzeitig — das zeichnet uns
bei Dr. Weigert aus.

Medizinisches Instrumentarium und Zubehor
missen effizient und wirtschaftlich aufberei-
tet werden. Dr. Weigert kennt als Spezialist fiir
Hygienelosungen bei der Medizinprodukte-
Aufbereitung die unterschiedlichen Anfor-
derungen und Schwierigkeiten, die mit den
verschiedenen Verschmutzungen einzelner
medizinischer Fachgebiete einhergehen.

Kontinuierliche Weiterentwicklung und
Optimierung unserer Produkte und Prozesse

Die Weiterentwicklung und Optimierung un-
serer Produkte findet im engen Austausch
zwischen unseren Kunden, den Anwendern
in der AEMP und unserer Forschungsabtei-
lung statt. Kundenwiinsche und besondere
Anforderungen frith zu erkennen, ist eine
der Kernkompetenzen unserer neodisher®
Fachberater.

Gemeinsam mit den Partnern aus der Indust-
rie und der Aufbereitungseinheit fir Medizin-
produkte (AEMP) wurden von Dr. Weigert die
Aufbereitungsverfahren fiir medizinisches In-
strumentarium standig weiter perfektioniert.
Das enge Zusammenspiel mit den am Auf-
bereitungsprozess Beteiligten und deren
Erfahrungswerte bildeten die Basis fiir un-
sere neueste Innovation fiir die maschinelle
Instrumentenaufbereitung:

neodisher® MediClean advanced.

Eindrucksvoller Vorher/Nachher-Vergleich:
links: Instrumentarium mit Protein- und Blutriickstanden, angetrocknet;
rechts: mit neodisher® MediClean advanced aufbereitetes Instrumentarium

Einzigartige Performance &
gldanzende Ergebnisse

®

neodisher® MediClean advanced steht fiir eine

neue Leistungsstufe bei der maschinellen Ins-

trumentenaufbereitung. Innerhalb zahlreicher

Praxistests und einer ausgedehnten Feld-

studie konnten hervorragende Reinigungs-

ergebnisse dokumentiert werden.

Die Produkt-Innovation vereint die folgenden

Eigenschaften:

e Hochkonzentrat mit besonders starker
Reinigungsleistung bei geringem Produkt-
bedarf

e Verleiht dem Instrumentarium Brillanz und
Strahlkraft

e Entfernt stumpfe Beldge und sorgt so
langfristig fiir eine optimale Haptik des
Instrumentariums

e Nachhaltigkeit durch Ressourcenschonung

e Materialschonend dank exzellenter
Materialvertraglichkeit

Konzentriert, wirtschaftlich und effizient

Die besonders hohe Reinigungsleistung wurde
durch zahlreiche Tests bestatigt.

Der Glanz der Instrumente begeistert nicht nur
auf den ersten Blick — auch die Kontrolle unter
dem Mikroskop macht deutlich, wie materialscho-
nend das Hochkonzentrat reinigt. Die Feldstudie
und Praxistests konnten zeigen, dass durch die
verbesserte Entfernung stumpfer Beldge eine op-
timale Haptik der Instrumente wiederhergestellt
und langfristig erhalten werden kann.

Mit dem Hochkonzentrat sind weniger Kanister-
wechsel notwendig, was Entlastung schafft und
den Arbeitsalltag fiir das Personal erleichtert.

Anwendungsempfehlung:

Maschinelle Reinigung von
thermostabilen und thermo-
labilen Instrumenten

Maschinelle Reinigung von
Containern aus eloxiertem
Aluminium

Maschinelle Reinigung von
Instrumenten der roboter-
assistierten Chirurgie

Manuelle Reinigung von

thermostabilen und thermo- 1-10 ml/l (0,1 -1 %)%,

labilen Instrumenten im 5 - 30 min**
Tauch- und Ultraschallbad

Manuelle Reinigung von

Instrumenten der roboter- 5 -10 ml/l (0,5 - 1 %)*,
assistierten Chirurgie im 5 - 30 Min**/***

Tauch- und Ultraschallbad

Nicht umsonst ist Dr. Weigert seit Jahrzehnten
Marktfiihrer, wenn es um innovative Aufberei-
tungs- und Anwendungsverfahren geht, die
nicht nur einfach, sicher, 6konomisch und
okologisch sind, sondern auch materialscho-
nend und damit werterhaltend.

Dipl.-Chem. Stefanie Kiipper
Marketing

* Die Dosiermenge ist vom Verschmutzungsgrad abhangig

** Die Einwirkzeiten sind von der Wasserqualitat, dem Verschmutzungsgrad und der Reinigungsmechanik abhéngig

*** Die Aufbereitungsempfehlungen des Medizinprodukteherstellers entsprechend den Anforderungen der DIN EN ISO 17664 und die

Verfahrenspriifungen sind zu berticksichtigen

DR.WEIGERT

Hygiene mit System

1-3ml/l(0,1-0,3 %)*,
40 - 60 °C, 5 - 15 min**

1-2ml/l(0,1-0,2 %)*,
40-50°C, 3-5min

2-3ml/l(0,2 - 0,3 %)%,
40 - 60 °C, 10 - 30 Min***



N flate

Chemie-Reihe: Grundlagen unserer Rohstoffe

Der pH-Wert bestimmt ein saures oder alkalisches
Verhalten einer chemischen Substanz. Erist defi-
niert fiireinen Bereich von o bis 14. Ab einem Wert
von 9 und hoher spricht man von Alkalitat, bei
einem pH-Wert unter 4 von Aciditat. Der Bereich
zwischen 5 und 8 wird als neutral bezeichnet.

Sdure Wasser Lauge

0123456 7 8 9 1011 1213 14
neutral alkalisch

sauer

pH-Skala

Da der pH-Wert ein wichtiger Parameter fiir die
vorgesehene Leistung einer Rezeptur darstellt, ist
die Einstellung desselben ein wichtiger Faktor bei
einer Rezepturentwicklung und -fertigung.

Laugen

Laugen haben einen alkalischen pH-Wert, also
ab ca. 9 und hoher. Sie werden daher meistens
genutzt, um einen hohen pH-Wert in einer Rezeptur
zu erreichen. Zwar kann der pH-Wert auch mit Ami-
nen, Carbonaten, Tripolyphosphaten oder Silikaten
in den alkalischen Bereich verschoben werden,
aber Laugen stellen fiir Dr. Weigert die mit Abstand
grofite chemische Stoffklasse zur Einstellung eines
alkalischen pH-Wertes dar. Ohne Laugen ware die
Entwicklung, Herstellung und der Vertrieb profes-
sioneller Wasch- und Reinigungsmittel nicht mog-
lich, da nurdiese oftmals die notwendige Alkalitat
fiir ein erfolgreiches Reinigungsergebnis liefern.
Kennzeichnend fiir die chemische Wirkung von Lau-
genistderen Eigenschaft derHydrolyse. Am Beispiel
der Fettverseifung lasst sich das verdeutlichen.

O (8]
11 -
H Gy o R HsC-OH ® oo)k, R
0 | 0
HC-g- R +3KOH —= HC-OH + & .:_:JOJ'[\_,- R?
o | o
]
Hzc__[:_.flxv H,C-OH K® Q—EUJ\-V-R:'
Triglycend (Fett)  Kalilauge Glycerin Kaliumseife

Kalilauge hydrolysiert das Triglycerid zu

wasserloslichem Glycerin und Kaliumseife
R1, R2, R3 = native Fettsduren

Dabei entstehen aus Fetten, sog. Triglyceriden,
mit Lauge Glycerin und Kaliumseifen langkettiger
Fettsduren. Uber diese Reaktion werden aus vorher
wasserunloslichen Fetten wasserlosliche Stoffe,
die mit der Reinigungsflotte ausgespiilt werden
konnen.

Proteine stellen eine der weitverbreitesten An-
schmutzungen in der Lebensmittelindustrie, der
Kiichenhygiene und der Medizinprodukteaufbe-

fﬁ&\

H OH O‘

R!

Starke

OH
Lauge . HO &_,-O
HM
OH oH
OH O-R? Glucose

Starkehydrolyse: durch Lauge werden Polysaccharide in einzelne, wasserlosliche Fragmente gespalten

reitung dar. Sie bestehen aus einzelnen Amino-
sauren, die Uiber eine Peptidbindung verbunden
sind. Unter Laugeneinwirkung werden auch diese
Bindungen hydrolysiert und die einzelnen, 16s-
lichen Aminosduren bzw. Peptidfragmente lassen
sich liber die Flotte austragen.

Auch Stdrke oder andere aus Kohlenhydraten be-
stehende Lebensmittelinhaltsstoffe lassen sich bei
hohen pH-Werten mittels Laugen hydrolysieren.
Die daraus entstehenden Fragmente, z.B. Glucose,
sind wasserloslich und kénnen auf diese Weise
mobilisiert werden.

DerEinsatz von Laugen zur Erreichung eines hohen
pH-Wertes ist also fiir viele typische Anschmut-
zungen eine kosteneffiziente Grundvoraussetzung
fiir ein erfolgreiches Reinigungsergebnis. Beim
Einsatz hochalkalischer oder stark saurer Formulie-
rungen ist allerdings immer die sorgfaltige Priifung
der Materialkompatibilitat des Spiilgutes und der
dosiertechnischen Materialien erforderlich. Insbe-
sondere stark alkalische Rezepturen kénnen bei
unsachgemafier Anwendung zu Materialschdaden
fiihren. Deshalb ist die Kenntnis und Testung der
Bauteile oder des Spiilgutes bei der Entwicklung
von Reinigerformulierungen, speziell alkalischer,
essenziell.

Séuren

Liegt ein pH-Wert unter 4 spricht man von Aciditét,
die man mit Sduren einstellen kann. Wahrend bei
Laugen ausschlieBlich der pH-Wert als Leistungs-
kriterium zdhlt, ist dieser bei Einsatz von Sauren
als Reinigungsmittel in der Waschtechnologie
weniger bedeutsam. Es werden haufig Sekun-
déreigenschaften der Sduren genutzt, um einen
Zusatznutzen in der Rezeptur zu erwirken, der nicht
nurin der pH-Wert-Erniedrigung liegt. Zum Einsatz
kommen hiervorallem Salpetersaure, Phosphor-,
Schwefel-, Citronen- oder Amidosulfonsaure.
Carbonate, die durch hohe Wasserharte entstehen
konnen, oder Oxalate, die in der Bierproduktion
unerwiinscht anfallen, sind typische Anschmut-
zungen, die sich durch Sduren entfernen lassen.
Dariiber hinaus werden Sduren eingesetzt, wenn
nach einer alkalischen Reinigung Spiilgiiter neu-

tralisiert oder der pH-Wert einer Rezeptur einge-
stellt oder korrigiert werden soll. Dafiir bieten sich
Citronen- und Phosphorsdure an. Insbesondere
Phosphorsdure istim Hinblick auf Materialschutz
besonders mild und eignet sich fiir saure Formulie-
rungen, die fiir empfindliches Spiilgut ausgelobt
werden.

Im Gegensatz dazu hat Salpetersdure neben seiner
Eigenschaft als Sdure auch ein hohes Oxidations-
potential. Das wird genutzt, um oxidierbare orga-
nische Verschmutzungen zu beseitigen.
Amidosulfonsdure wird eingesetzt, wenn eine
feste, aber milde Sdure notwendig ist, z.B. bei
der Entkalkung von Spiilmaschinen und Heif3-
wassergerdten.

Neben dem Einsatz von S&duren, die mittel- und
unmittelbar Reinigungsaufgaben tibernehmen
kénnen, gibt es Sduren, die vor allem aufgrund
ihrer bioziden Wirkung eingesetzt werden. Zu den
bioziden Sduren gehoren Sorbin-, Milch- oder
Ameisensdure. Diese dienen entweder der Konser-
vierung oder der Erreichung biozider Eigenschaften
fiir die Anwendung als Desinfektionsreiniger oder
Desinfektionsmittel.

Konservierungsmittel - ein komplexes Thema
Wenn der pH-Wert einer Rezeptur zwischen 3 und
10 liegt, diese vornehmlich wdssrig ist und keine
biozid wirkenden Stoffe enthilt, muss sie konser-
viertwerden. Damit soll gewahrleistet werden, dass
die Rezeptur iiber die ausgelobte Verwendbarkeits-
zeit stabil bleibt und nicht durch Fremdorganismen
verkeimt wird.

Die Konservierung stellt einen erheblichen For-
mulierungsaufwand dar, denn sie muss mit der
Rezeptur kompatibel sein und darf deren Stabilitat
und Eigenschaften nicht beeinflussen. Das Thema
Konservierungsmittel behandeln wir daher aus-
fiihrlich in der ndchsten update-Ausgabe, in Teil
4 unserer Reihe,,Grundlagen unserer Rohstoffe*.

Dr. Matthias Springer
Leitung Forschung & Entwicklung

Zeichnungen: Dr. Bastian Wulff
Produktentwicklung




Zuverlassige und sichere Desinfektion:
Valide Testergebnisse machen es moglich

Bericht tiber die Mitarbeit von Dr. Weigert bei
der Entwicklung und Uberarbeitung Europé-
ischer Normen zur Wirksamkeitspriifung

Die Wirksamkeit von Desinfektionsmitteln
muss in Deutschland und der EU nach euro-
péischen Standardmethoden (Europdischen
Normen (EN)) belegt sein.

Weil Mikroorganismen und somit auch Patho-
gene in Aufbau und Struktur sehr unterschied-
lich sind (zum Beispiel Bakterien, Hefen, Viren,
etc.), sind sie auch unterschiedlich wider-
standsfdhig gegentiber Desinfektionsmitteln.
Deshalb muss die Wirksamkeit gegen jede
Gruppe von Mikroorganismen nach den ent-
sprechenden Europdischen Normen belegt sein
(zum Beispiel EN 14348 fiir eine tuberkulozide
bzw. mykobakterizide Wirksamkeit).

Eine Ubersicht iiber alle verfiigbaren Européa-
ischen Normen fiir die Wirksamkeitspriifung
von Desinfektionsmitteln bietet die EN 148852,
Diese EN unterliegen einem standigen Priif-
und Optimierungsverfahren im europdischen
Komitee fiir Normung (CEN), um dem aktuellen
Stand der Technik gerecht zu werden.

Fiir die Auswahl des richtigen Desinfektionsmit-
tels ist wichtig, dass es zuverldssig wirksam ist,
also den aktuellen Anforderungen entspricht.
Um dem Anwender diese Sicherheit zu gewéahr-
leisten, ist es uns bei Dr. Weigert wichtig, dass
die Wirksamkeit unserer Desinfektionsmittel
nach den aktuellen Europdischen Normen ge-
priift und belegt ist. Aus diesem Grund engagie-
ren wir uns auch im Rahmen der Optimierung
der EN — einerseits durch die standige Mitarbeit
in den entsprechenden Normungsgremien, an-
dererseits auch durch die Teilnahme an euro-
paweiten Ringversuchen zur Uberpriifung der
Methoden in der Praxis.

Aktuell wird nun die EN 14348 zum Nachweis
der tuberkuloziden bzw. mykobakterizden
Wirksamkeit iiberarbeitet. Dabei ist es immer
hilfreich, im Vorfeld an Optimierungen der
Methodik zu arbeiten. In dieser Methode ist
es unter anderem bei aminhaltigen Desinfek-
tionsmitteln nicht immer maglich, valide Test-
ergebnisse zu erhalten. Um die Validitat der
Testergebnisse zu gewéhrleisten, haben wir
deshalb mit unserem mikrobiologischen Labor
bei der Entwicklung und Erprobung alternativer
Neutralisationsverfahren mitgewirkt. Da wir in-
zwischen eine Vielzahl der EN bei uns im Labor
etabliert haben, konnten wir unsere Erfahrung
erfolgreich einbringen. Die Ergebnisse wurden
im Journal of Hospital Infection unter dem Titel
Improved method for tuberculocidal and my-
cobactericidal activity testing of disinfectants
based on the European Standard EN 143483 im
Mai 2021 publiziert und finden bei der Uberar-

Alltag im Mikrobiologie-Labor bei Dr. Weigert:

beitung der EN 14348 Berlicksichtigung.

Um unseren Kunden immer zuverldssige und
wirksame Desinfektionsmittel anzubieten, wer-
den wiruns auch in Zukunft bei der Einfiihrung
und Aktualisierung von Europdischen Normen
engagieren.

Christine Lach
Mikrobiologie und Hygiene

Dr. Johannes Lenz
Mikrobiologie und Hygiene

* Chemische Desinfektionsmittel und Antiseptika -
Quantitativer Suspensionsversuch zur Bestimmung
der mykobakteriziden Wirkung chemischer Des-
infektionsmittel im humanmedizinischen Bereich
einschlieBlich der Instrumentendesinfektionsmittel
- Priifverfahren und Anforderungen (Phase 2, Stufe
1); Deutsche Fassung EN 14348:2005

2Chemische Desinfektionsmittel und Antiseptika
- Anwendung Europdischer Normen fiir chemische
Desinfektionsmittel und Antiseptika; Deutsche Fas-
sung EN 14885:2018

3Improved method for tuberculocidal and mycobac-
tericidal activity testing of disinfectants based on
the European Standard EN 14348 Journal of Hospital
Infection, Volume 111, May 2021, Pages 176-179

4vormals Clostridium difficile

Versuchsaufbau zur Methoden-Etablierung

Desinfektion - Definition:

Reduktion der Zahl der Mikroorganismen, so dass
vom desinfizierten Gegenstand keine Infektionsge-
fahr mehr ausgeht bzw. eine Kontamination mit Ver-
derbnisorganismen ausgeschlossen werden kann.
Bei der Auswahl des geeigneten Desinfektions-
mittels ist zu beriicksichtigen, welches Wirkungs-
spektrum das Produkt hat.

Das Wirkungsspektrum beschreibt, gegen welche
Gruppen von Mikroorganismen das Produkt wirksam
ist.

Wirkspektrum: wirksam gegen:
bakterizid Bakterien
levurozid Hefen

fungizid (enthdlt levurozid) | Hefen, Schimmelpilze

tuberkulozid Tuberkuloseerreger

mykobakterizid
(enthélt tuberkulozid)

Mykobakterien, inkl.
Tuberkuloseerreger

Clostridioides difficile*

sporizid gegen C.difficile

sporizid alle Bakteriensporen

begrenzt viruzid behdllte Viren

begrenzt viruzid PLUS
(enthélt begrenzt viruzid)

behiillte Viren,
Noro-, Rota-, Adenoviren

alle behiillten und
unbehdillten Viren

viruzid (enthélt begrenzt
viruzid PLUS)

J
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ELSEVIER

Available online at www. sciencedirect.com
Journal of Hospital Infection

journal homepage: www.elseviar.com/locate/|hin

Short report

Improved method for tuberculocidal and
mycobactericidal activity testing of disinfectants based
on the European Standard EN 14348

F.H.H. Brill?, J. Lenz®, C. Lach®, N. Radischat®, L. PaBvogel ,
P. Goroncy-Bermes©, H. Gabriel?, J. Steinmann“, K. Steinhauer
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Im ,,Journal of Hospital Infection* wurden die Ergebnisse im Mai 2021 veréffentlicht

DR.WEIGERT g

Hygiene mit System
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Mit Herz und Hand: Vor Ort im Hochwassergebiet
Die Unwetterkatastrophe in Rheinland-Pfalz

Einsatz im Ahrtal: In seiner Funktion als Wehrfiihrer der Freiwilligen
Feuerwehrhat unser AuRendienstkollege Aljoscha Klein gleich in meh-
reren Schichten im Ahrtal geholfen.

»Normalerweise haben wirin der Feuerwehr kurze Anfahrtszeiten, mis-
sen spdtestens nach 8 Min. am Einsatzort sein. Doch hier war alles
anders. Die sogenannte Crashphase war bei unserer Ankunft auch nach
24 Std. noch lange nicht vorbei. Wir l6sten ausgefallene Pumpen ab,
die im Dauerbetrieb ausgefallen waren. Fokussiert auf unseren Auftrag
realisierte ich erst spdter, wie es iiberhaupt um mich herum aussah:
Kaum passierbare Stralen, tiberall eine extreme Larmbelastung durch

B monoton laufende Benzinpumpen, Stromerzeuger und Nebenaggregate.

Der Strom war ausgefallen. Die Hande konnte man sich nur in dem mit
Heiz6l kontaminierten Wasser waschen, das tiber die Strafie lief.

Die Versorgung mit Benzin und Diesel war eine logistische Herausfor-
derung. Nahrungsmittel hatten wir uns von zuhause mitgebracht und
teilten diese nun mit den Anwohnern vor Ort.*

Neben Feuerwehr, THW, Polizei und Bundeswehr kamen auch sehrviele
privat organisierte Helfer aus ganz Deutschland, und packten vor Ort
mit an., Die Arbeitist noch lange nicht vorbei. Aber es gibt mir sehrviel
Kraft zu sehen was man alles erreichen kann, wenn alle zusammenste-
hen®, sagt Aljoscha Klein.

Auch unserneodisher® Fachberater Wilfried Macher fackelte nicht lange!
Kurzerhand mobilisierte er seine Kumpels aus verschiedenen Vereinen
der Kampfsportler mit Herz und organisierte Hindedesinfektionsmittel
von Dr. Weigert. Um die Rettungswege nicht zu blockieren, schleppten
die Mdnner die Kartons mit triformin® safeDIS zu Fu zwei Kilometer
weit in das von der Flut besonders stark betroffene Gebiet Ahrweiler.
Seit Jahren betreut Wilfried Macher hier das Marienhaus Klinikum.
Vor Ort packte er direkt mit an und half, eimerweise die Schlamm-Massen
abzuschopfen.

Wir sind stolz auf so viel Einsatz und Tatkraft unseres AuBendienstes!

Special Olympics in Hamburg -
Wir sind Unterstiitzer

7,3 Millionen Menschen in Deutschland haben eine Behinderung. 133.000
davon leben in Hamburg.

“Wirverbinden Menschen!” ist das Vereinsleitbild des Special Olympics
Deutschland in Hamburg e.V.. Selbsterkladrtes Ziel des Vereins ist es,
Menschen mit geistiger Behinderung durch Sport zu mehr Anerkennung,
Selbstbewusstsein und Gesundheit und letztlich mehr Teilhabe an der
Gesellschaft zu verhelfen.

Das diesjahrige Sport- und Spielfest der Special Olympics Hamburg auf
der ParkSportinselin Hamburg-Wilhelmsburg war das erste Sport-Event
seit fast zwei Jahren, das dank entsprechendem Hygienekonzept reali-
siert werden konnte. Spiel, Bewegung und Spafd standen im Mittelpunkt
des Events.

Wir freuen uns tiber den Erfolg der Veranstaltung, und dass Dr. Weigert
mit gesponserten Hande- und Flachendesinfektionsmitteln aktiv dazu
beitragen konnte!

] Foto re.: Quelle SOHH / Fotograf: Ulrich Schaarschmidt
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Dr. Weigert personlich

Kleiner Piks mit grof3er Wirkung

Rund 100 Personen haben im Spatsommer bei unseren offiziellen Impftagen eine
Corona-Schutzimpfung erhalten. Hierfiirwurde eigens eine Impfstrafie bei Dr. Weigert
eingerichtet. Das Ziel war ein schneller und unkomplizierter Weg zur Impfung und
damit ein bestmdoglicher Schutz noch vor den kalten Herbsttagen.

Kolleginnen und Kollegen, Angehdorige sowie Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter
benachbarter Unternehmen konnten in einem abgestimmten Zeitfenster die Corona-
Schutzimpfung erhalten. Sichtlich positiv war die Stimmung vor Ort. Nach Priifung
allerUnterlagen, einem Vorgesprach mit derImpfarztin und entsprechender Aufkla-
rung tiber etwaige gesundheitliche Risiken, konnten sich die Teilnehmenden ihren
Piks abholen. Im Wartebereich wurden die Impflinge dann mit einer Auswahl an
Kaltgetranken und kleinen Snacks belohnt.

Nach etwa 30 Minuten konnten sich die Impflinge wieder anderweitigen Tatigkeiten
widmen - einer flexiblen Terminkoordination, geringen Wartezeiten und einem
engagierten Team sei Dank. ,,Die Impfaktion war ein voller Erfolg!“, so die Organi-
satoren der Impftage.

Auch zukiinftig planen wir, unseren Kolleginnen und Kollegen optionale Corona-
Schutzimpfungen — z.B. eine mogliche Drittimpfung — anzubieten.

Arbeitssicherheitsausschuss — Arbeitsschutz fiir Alle
,Wirdiskutieren und empfehlen Mafnahmen zum Arbeits- und Gesundheitsschutz am
Arbeitsplatz, lernen von Erfahrungswerten und teilen diese mit unseren Kolleginnen
und Kollegen —auf Augenhohe®, teilt uns Sabrina Kastl mit, die als Personalreferentin
Mitglied im Arbeitssicherheitsausschuss ist.,,Wirmdchten Arbeitssicherheit greifbar
machen und dort unterstiitzen, wo es wirklich sinnvollist.*

Im vertrauten Kreis treffen sich die Sicherheitsbeauftragten der Fachabteilungen, die
Fachkraft fiir Arbeitssicherheit, der Betriebsarzt sowie Vertreter der Personalabteilung
quartalsweise fiir einen konstruktiven Austausch. Das Ziel: Arbeitssicherheit aus
unterschiedlichen Perspektiven beleuchten, sicherstellen und verbessern. Die Vision:
Eine breite Akzeptanz und vertrauensvolle Beratung in allen sicherheitsrelevanten
und arbeitsmedizinischen Themenfeldern.

Arbeitssicherheit begleitet uns tagtaglich. In regelméafigen Begehungen der Arbeits-
bereiche werden potenzielle Gefahrenquellen identifiziert, bevor Unfélle entstehen.
Kommt es doch mal zu einem Unfall werden Ursachen und Schutzmainahmen
erortert, die ein erneutes Auftreten verhindern sollen. In gemeinschaftlicher Zu-
sammenarbeit werden Schulungen und Sicherheitsunterweisungen aktualisiert
und individuelle Weiterbildungspldne fiir Arbeitsbereiche und Mitarbeitergruppen
beschlossen.

,Durch den engen Austausch mit den Fachbereichen bekommen wir direktes Feedback
derKolleginnen und Kollegen. So wissen wir, welche Arbeitsschutzmanahmen den
gewiinschten Effekt erzielen und an welchen Stellschrauben noch nachjustiert werden
muss*“, so Jana Rieling, Sicherheitsbeauftragte in der Verwaltung und im Versand.
Grofle Unterstiitzung erfahrt der Arbeitssicherheitsausschuss dabei auch von der
Geschéftsleitung. ,,Gesundheitspravention im Arbeitsalltag ist ein elementarer
Wertin unserem Unternehmen und auch eine Fiirsorgepflicht des Arbeitgebers. Wir
nehmen unsere Aufgabe gerne sehrernst. Und das nicht nur, weil es entsprechende
gesetzliche Verpflichtungen gibt*“ sagt Piet Hendrik Linthout, Prokurist und Mitglied
der Geschaftsleitung.

Im vergangenen Jahr konnte auf Empfehlung des Arbeitssicherheitsausschuss u.a.
die Rolle der Sicherheitsbeauftragten im Unternehmen gestarkt und zusatzlich
ausgebildete Vertreter der Sicherheitsbeauftragten bestimmt werden. Infolge einer
verbesserten Erreichbarkeit profitieren die Kolleginnen und Kollegen nun von der
starkeren Prasenz der Sicherheitsbeauftragten. Mainahmen werden nicht nur
empfohlen, sondern deren Umsetzung auch aktiv begleitet und im integrierten
Managementsystem dokumentiert. FiirmehrTransparenz und Ndhe zum Mitarbeiter
wurde zudem eine eigene Intranetseite eingerichtet.

t] DR.WEIGERT 1
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Veranstaltungen 2021

Wann? Was? Wo?

Aufgrund der anhaltenden Corona-Pandemie kénnen wir an dieser Stelle
keine verbindlichen Daten angeben.
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Wir drucken umweltfreundlich:
Diese update ist nachhaltig!

Cradle to Cradle® ist ein von der Natur inspiriertes Designkonzept, bei dem Produkte
den Prinzipien eineridealen Kreislaufwirtschaft geschaffen werden. Es beschreibt die sic
und potenziell unendliche Nutzung von Materialien in Kreisldaufen.

Umweltfreundliche, mineraldlfreie Druckfarben und Papier aus der Printarena pure
Produktlinie machen diese update zum Cradle to Cradle® Druckprodukt.

Produzieren nach Cradle to Cradle® Standard ermoglicht einen hochwertigen, innovat
Druck, ohne dabei Abfall im herkémmlichen Sinn zu erzeugen.

Ein Cradle to Cradle® Produkt wird so produziert, dass bereits im Vorwege an die Riickfiih
in den Biologischen Kreislauf gedacht wird. Das heif3t: Ein uneingeschrankt Cradle to Crac
zertifiziertes Druckprodukt ist am Ende des Nutzungskreislaufes ein hochwertiger Nahrs
fiir die nachste Pflanzengeneration, frei von giftigen Schadstoffen.

c: Die update wurde gedruckt mit der Printarena pureline Produktlinie.
e | Wirunterstiitzen damit die Initiative Healthy Printing.

SILVER

Die update kdnnen Sie auch per E-Mail erhalten.
Melden Sie sich einfach bei unserem Newsletter
an!

SCAN ME

xdate
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